O% WIRTSCHAFT ZUR
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O

Lieber Gast

»Das Glick liegt im Genuss"

Wir freuen uns, Sie in der ,Traube" begriissen
und verwoéhnen zu dirfen.

Allergien/Intoleranzen
Uber Allergene Zutaten in unseren Kreationen
erteilen wir Ihnen gerne Auskunft!

Deklaration
Herkunft Fleisch: deklariert im jeweiligen Gericht
Herkunft Fisch, Krusten-/ Schalentiere:
Schweizerzucht, Westindischer Ozean

Lieferanten unseres Vertrauens
Metzgerei Buffoni, Michel Comestibles, Bianchi AG,
Hofmart Kuhn, Talacherhof Vollenweider,
Kaserei Camenzind, Wisliger Beck und weitere

Wir wiinschen Ihnen einen schdonen
kulinarischen Aufenthalt!

Wir empfehlen...
Zur Vorspeise

Knuspriges Roastbeef-Sandwich
vom Schweizer Hirsch mit Kérner-Senfmayonnaise
auf mariniertem Rettichcarpaccio

24.-

Zur Hauptspeise

~Rehriicken Traube™
(Schweiz, Deutschland)
ab 2 Personen serviert in zwei Gangen

1. Gang:
mit frischen Pilzen an Cognacrahmsauce,
dazu Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl,
Maroni und marinierter, Apfel
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Vegetarischer Lunch

Avocado-Mangosalat
mit gerdstetem Kernenmix
auf Chili-Limonenjoghurt
an Zitronen-Olivendldressing

* %k

«Herbstliches Allerlei»
Rotkraut, Rosenkohl, Maroni,
Pilzkdrbchen, Dorrfriichte-Knusperbeutel,
Rahmwirz, Preiselbeeren,
marinierter Apfel und Kirbis-Kartoffelstock

* %k X

«Maroni-Trifle»
Vermicelles-Espuma
mit Zwetschgenkompott und Meringues
vom Wisliger Beck

Komplett 58.-
ohne Dessert 48.-

Unsere Vorspeisenklassiker...

Bunter Blattsalat

mit Trauben, Feigen, Granatapfel

und gerdstetem Kernenmix

an Himbeerdressing 15.-
auf Wunsch: mit Rehschinken +5.-

Knuspriges Mille feuille

vom Helvetic Rauchlachs aus Rubigen

mit Avocado und Apfel

an Wasabischaum 26.-
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Unsere Klassiker vom Reh...
(Schweiz, Deutschland)

Rehriicken 1. Gang

mit frischen Pilzen an Cognacrahmsauce,
dazu Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl,
Maroni und marinierter Apfel

Rahmgeschnetzeltes

an Preiselbeersauce dazu Spatzli,
Rotkraut, Rosenkohl,

Maroni und marinierter Apfel

Geschmorter «Pfeffer»

mit frischen Pilzen

dazu Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl,
Maroni und marinierter Apfel

Unsere Klassiker
vom Ziiri Oberlander Weidekalb...

Cordon bleu

geflllt mit Kérnersenf, Mostbrdckli
und Sternenberger Bergkase

auf Preiselbeeren dazu «Zuri Frites»*

Rahmgeschnetzeltes
mit Apfel und Cipolotti
an Calvadosrahmsauce
dazu Rosti aus rohen Kartoffeln

*entspricht nicht den Kriterien des Labels Fait Maison.

Alle Preise in sFr. und inkl. 8,1% MwSt

90g
42.-

klein

40.-

120g
40.-

100g
42.-

52.-

1409
50.-

gross

50.-

240g
55.-

150g
54.-



