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Lieber Gast
~Das Gliick liegt im Genuss"

Wir freuen uns, Sie in der ,Traube" begriissen
und verwohnen zu dirfen.

Allergien/Intoleranzen
Uber Allergene Zutaten in unseren Kreationen
erteilen wir Ihnen gerne Auskunft!

Deklaration
Herkunft Fleisch: deklariert im jeweiligen Gericht
Herkunft Fisch, Krusten-/ Schalentiere:
Schweizerzucht, Westindischer Ozean

Lieferanten unseres Vertrauens
Metzgerei Buffoni, Michel Comestibles, Bianchi AG,
Hofmart Kuhn, Talacherhof Vollenweider,
Kaserei Camenzind, Wisliger Beck und weitere

Wir wiinschen Ihnen einen schdonen
kulinarischen Aufenthalt!

=

Die Speisen in dieser Menlkarte werden vollstandig vor Ort
mit Rohprodukten und traditionell in der Kiiche verwendeten Zutaten
nach den Kriterien des Labels "Fait Maison" zubereitet,
ausgenommen sind, mit einem Stern (*) markierte Speisen.

Wirtschaft zur Traube
Kathrin und Thomas Kampfer

Kyburgstrasse 17
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Gourmetmenu «Traube»

«Etageéere von der Rubiger Lachsforelle»
% Hausgebeizt mit Honig-Senfsauce und Stlisskartoffelchip
% Stremel-Praline im Pumpernickel dazu Wakamesalat
% Handgeschnittenes Tatar auf mariniertem Rettich

* %k

«Warmgeraucherte
franzosische Barberie-Entenbrust»
auf grilliertem Persimon-Kaki und Randen-Couscous
mit Sesam an Soja-Ingwermarinade

* %k

«Crémesuppe von der Bodenriibe»
mit Safran und Kalbsmilken-Knusperbeutel
auf Lauchbeet

* %k

«Seezungenrolichen gefiillt mit Lucky Shrimp»
auf Pastinakenpiree an Shrimps-Buttersauce
mit Sldsskartoffelgnocchi und Spinat-Schmarren
oder
«Elch Surf and Turf»
Filet mit Rohschinken im Baguettemantel
und lauwarmer Languste an Rotweinjus
dazu Klrbis-Kartoffelstock und Rahmwirz

* %k

«Brillant Savarin»
Franzosischer Doppelrahmkase

mit schwarzer Nuss, Glihbirne und Regi’s Frichtebrot
(Wir empfehlen: Vin de Liqueur, AOC Zurichsee, Spirit & Soul 5cl 10.-)

oder
«Dessert-Variation»
Gewlrz-Panna cotta mit Mandarine
gebranntes Passionsfruchtparfait
Maroni-Trifle mit Zwetschge

Menu 5-Gang 128.-
Menu 4-Gang 110.-
Menu 4-Gang 115:- .
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