
 

 

 

 

 

 

Lieber Gast  
 

 

„Das Glück liegt im Genuss“  
 

 

Wir freuen uns, Sie in der „Traube“ begrüssen und verwöhnen zu dürfen.  
 

 

Allergien/Intoleranzen  
Über Allergene Zutaten in unseren Kreationen erteilen wir Ihnen gerne Auskunft!  

 

 

Deklaration  
Herkunft Fleisch: deklariert im jeweiligen Gericht 

Herkunft Fisch, Krusten-/ Schalentiere: Schweizerzucht,  

Griechenland (Zucht), Nordwestpazifik, mittlerer West- und Ostpazifik 
 

 

Lieferanten unseres Vertrauens  
Metzgerei Buffoni, Michel Comestibles, Bianchi AG, Hofmärt Kuhn,  

Talacherhof Vollenweider, Käserei Camenzind, Bäckerei Nüssli, Eier Buume 
 

 

Wir wünschen Ihnen einen schönen kulinarischen Aufenthalt! 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

 
 
 

Die Speisen in dieser Menükarte werden vollständig vor Ort mit 

Rohprodukten und traditionell in der Küche verwendeten Zutaten nach 
den Kriterien des Labels "Fait Maison" zubereitet, ausgenommen sind, 

mit einem Stern (*) markierte Speisen. 
  



 

 
 

Adventsmenu 
 

Thunfisch-Etagere 

kalt gegart mit Wakame* und Chili-Limonenjoghurt 
Tatar auf Rettichcarpaccio mit Wasabischaum 

als Glace mit Oliven-Drops* 
 

 
 

Kartoffelcrèmesuppe 
mit Champagner  

und Illnauer Saucisson auf Lauchbeet 
 

 
 

Gebackene Lucky Shrimps 

aus Winterthur 

mit grilliertem Kaki auf Randen-Couscous  

mariniert mit Honig, Soja und Ingwer 
 

 
 

Variation vom Loup de mer 

gebratenes Filet, Knusperbeutel und Ravioli  

an Safransauce mit Rüebli-Kartoffelstampf 

oder 

Mariage von Elch und Rentier 

auf Pastinakenpüree an Trüffelsugo 

mit Bramata-Polentaschnitte  

und Flower Sprouts 
 

 
 

«Epoisses» 
französischer Rotschimmelkäse  

dazu marinierte Birne, Regi’s Früchtebrot  
und schwarzem Nusspesto 

(Wir empfehlen: Vin de Liqueur, AOC Zürichsee, Spirit & Soul 5cl 10.-) 

oder 

«Advent» 
Lebkuchen-Panna Cotta  

mit marinierten Mandarinen  
dazu Knusper-Cannelloni  

gefüllt mit Schokoladen-Espuma  

und Mandarinensorbet 
 

Menu 5-Gang 125.- 

Menu 4-Gang 110.- 
(mit zwei Vorspeisen, Hauptspeise, Nachspeise) 

Menu 3-Gang 90.- 
(mit einer Vorspeise, Hauptspeise, Nachspeise) 

 
*entspricht nicht den Kriterien des Labels Fait Maison 


