
 

 

 

Unser Business-Lunch… 
 

Karottencrèmesuppe  
mit Champagner  

und gebratener Wildfang Riesenkrevette 
oder 

Rassiges Thunfischtatar  
auf mariniertem Gurkencarpaccio 

 

 
 

Filetwürfel «Pommery»  

vom Thurgauer Weiderind 

mit grünen Spargeln und Cipolotti  

an Meaux-Senfsauce 

dazu Bärlauch-Kartoffelstock 

oder 
Pochiertes Seezungenfilets  

mit Scampitortellini an Safransauce  

dazu Bärlauch-Kartoffelstock  

und grüner Spargel 
 

 
 

«Fourme d‘Ambert» 
Französischer Blauschimmelkäse  

Mit hausgemachtem Aprikosensenf  

und Regi’s Früchtebrot  
oder 

Frische Erdbeeren  
mit Pfefferminzsabayon  

und Vanilleglace 
 

 

Komplett 65.- 

ohne Dessert 58.- 
 

Alle Preise in SFr. und inkl. 8,1% MWST. 

 

 

Über Allergene Zutaten in unseren Kreationen  

erteilen wir Ihnen gerne Auskunft! 


